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DE ENCANTO ES EL MENU DE LA CENA COCINANDO ESPERANZAS
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EI e*.-remu del martes 24 recaudard fondos para obras sociales de la Fundacién Andes. Rob Pevitts, Carmen Angel, Rodrigo Isaza, Juan Manuel Barrientos (en la foto) y Juan'Pablo
Valencia, Alma Camargo y Maria Adelaida Moreno atenderan a los 260 comensales esperados en Castropol. Talento local solidario con los necesitados.
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OBRAS

es lo que nace
en sus cocinas

UN MENU FASCINANTE TENDRAN
los asistentes a la cena del martes 24 de
Cocinando Esperanzas. Aun hay boletas.

ERIKA CANAS C.
arikac@gents.com.co

En la cocina y en la mesa
también podemos contri-
buir: asi lo han demostra-
do durante tres afios chefs
y comensales participan-
tes de la cena de gala
Cocinando Esperanzas,
que en esta 0Ccasion se rea-
lizara el martes 24 en
Celebraciones Castropol.
“Serd una reunion de
ejecutivos que disfruta-
ran de platos preparados
por los mejores chefs de
la ciudad, al tiempo que
compartirdn entre ami-
gos y contribuirdin con
fondos para las obras
sociales de la Fundaciéon
Andes”, explica Ana
Eugenia Cdrdenas, coor-
dinadora de Grandes

benefactores de la orga-
nizacion.

Para la cuarta cena
que la fundacidn organiza
en la ciudad espera reunir
260 comensales partici-
pantes, cada uno por una
donacién de 200 mil
pesos.

“La participacién ha
sido satisfactoria. Hay
disponibles 32 boletas (al
cierre de esta edicién),
pero tenemos la esperan-
za de que se agotardn’,
informa Lina Tamayo,
directora de eventos.

Una cena exquisita
“Hay que ser puntuales
porque a las 7:00 p.m. ini-
ciard la cena con un coc-
tel especial”, dice Ana.

A las 8:30 p.m. los
invitados pasardan a man-
teles y bendeciremos los
alimentos, pues “somos
una organizacién catoli-
ca”, agrega Lina.

Rodrigo Isaza sera el
encargado de dar la bien-
venida con un plato de
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ESPERANZA A :

Rob Pevitts y Carmen Angel, de
Carmen Restaurante; Rodrigo Isaza
(blanco), de Herbario; Juan Manuel
Barrientos, de Elcielo; y abajo Juan
Pablo Valencia, de Mistyque, y Alma
Camargo, de Celebraciones Castropol,
y Maria Adelaida Moreno, de La
Provincia, son los chefs de la cena.

langostinos con mango
biche y tequila. Luego
vendrd la sopa de cuatro
cebollas que cocinara
Juan Pablo Valencia.

Una ensalada verde de

espéarragos frescos y agua-
cate, hecha por Maria
Adelaida Moreno, sera el
siguiente plato y, poste-
riormente, Rob y Carmen
ofrecerdn salmon.

Alma Camargo servira
conejo, cordero y pato y
Juan Manuel Barrientos
cerrard la noche con un

brownie especial de
Elcielo. jDelicia completal

Ext. 151 es la linea
telefonica para hacer
las reservaciones.
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